
Гигиенический розлив пива 
 

Розлив будущего 



Лучшее пиво - это пиво напрямую от 
пивовара 



Разница - между гигиеническим и не 
гигиеническим розливом 



Проблемы и недостатки разливного пива 

Качество 

-   техническая неисправность 
-   плохая очистка аппаратов 
-   плохое обучение обслуживающего 
    персонала 

Hизкая  
рентабельность 

-   качественные недостатки 
-   общие инвестиции 
-   издержки по техническому 
    обслуживанию 



Зоны гигиенических проблем 

1. Кран 
2. Пивопровод 

(охлаждённый) 
3. Охладитель 
4. Пивопровод 
 (не охлаждённый) 
5. Заборное 

соединениe 
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Зоны гигиенических проблем 
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1. Температура 
 
2.     Давление 



Примеры неправильного гигиенического 
подхода 

1.) Кран  
должен чистится в 
разобранном виде 
каждые 2 недели 

3.) Охладитель 
должен чистится  
химически или 
механически каждые  
2 недели 

4.) Заборное 
 соединениe  
должно чистится в 
разобранном виде 
каждые 2 недели 

2.) Пивопровод 
должен чистится 
химически или 
механически каждые 2 
недели 



Примеры неправильного гигиенического 
подхода 

95 % показанных принадлежностей всегда 
загрязнённыe!!! 



Примеры неправильного гигиенического 
подхода 

Колбаска!?  
- или пивопровод 

без комментариев 



"Почищено" но не чисто !!! 

- большие интервалы 
              между чисткой 
- не контролируемая очистка 
- не добросовестная очистка 
- не профессиональный  
              подход 

Всё это приводит к понижению качества продукта 



Что можно сделать что-бы добиться 
улучшения качества розлива пива? 

Что нужно сделать что-бы добиться не 
только улучшения качества розлива пива но 

и повышенной гигиены разливных 
устройств? 

Высокое качество - это залог УСПЕХА!!! 



Путь к улучшению качества розлива 

1 Шаг:   

 
не 
использовать 
разливные 
установки с 
более чем  
50 гл. объёма 



Путь к улучшению качества розлива 

2 Шаг: Решение проблемы 

-   одноразовый пивопровод 
-   предварительно установленная 
    температура 
-   предварительно установленное 
    давление 

Избавят Вас от гигиенических проблем и повысят качество Вашего 

продукта 



Одноразовый пивопровод 

Результат:  B течении 6 недель не сохраняет ни одной 
бактерии! 

Тест: -   Новая бочка пива 
            -  Подключение  
одноразового пивопровода  
            -  Микробиологический 
анализ к началу розлива 
            -  Розлив 0,2 л. пива, 
каждый день 
            -  Еженедельный 
микробиологический анализ 



Почему одноразовый пивопровод? 

Положительные аспекты: 
- экономии времени: 
чистка аппаратуры требует время - здесь это время экономится 
- экономические: 
новый пивопровод для каждой бочки, но! - никаких расходов на 
чистку! 
- гигиенические: 
к каждой бочке новый пивопровод - уменьшает бактериальное 
загрязнение при розливе 
- безопасности работы: 
уменьшает контакт обслуживающего персонала с химикатами при 
постоянных чистках 



Секрет успеха 

Никакого контакта пива с: 

•краном 

•oхладителем 

•заборной головкой 



Возможности розлива высокого 
качества 

 

 

Flexidraft  

•гигиенически чисто 

•предварительно 

установленная 

температура 

•предварительно 

установленное давление 

•никаких расходов на 

чистку 

•низкие показатели 
расхода энергии и CO² 



 
 

Усовершенственная кодовая система сборки по цвету 
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 Разные варианты устройства охладительных шкафов 



Универсальное применение всех разновидностей 
бочек  

FlexiDraft – FD1  
830 x 490 mm  

 
FlexiDraft – FD2  
630 x 490 mm  

 
FlexiDraft – FD3  
530 x 490 mm  

 
4x20L  

 
6x20L  

 
2x50L  

 
2x20L  

 
4x20L  

 
2x20L  

 
1x50L  

 
4x20L  

1x50L 
3x20L  

 
2x30L  

 
1x50L  
 
3x20L  

1x50L 
2x20L  



  

 Пивоваренный завод 

3 x Выигрыш 
 

Клиент 

Хозяин бара 

Качество пива всегда под контролем 

Понижение себестоимости 

Пониженные расходы на сервис 

Повышение имиджа бренда 

Никаких рекламаций пива 

Полная универсальность 

Никаких расходов по чистке 

Не пропадает пиво 

Независимость от пивоварного завода 
(Сервис) 

Понижение расходов электроэнергии  

Удобно в эксплуатации 

Экономическая эффективность и повышенная производительность 



 
 

  

Высокое качество розлива пива, 
нового поколения!!! 



 

Фирмы  
Рауш & Партнёры  

и  
MicroMatic 

благодарят Вас за 
внимание ! 


